
 

MENU’  DI  FERRAGOSTO 2010 
 

Antipasti    Salumi misti 

     Sottaceti misti 

 

      

Primi             Lasagne al bitto di alpeggio   

     Risotti agli asparagi della Valbiandino 

     Ravioli in brodo 

 

                     -Sorbetto al limone- 

 

Secondi    Porchetta arrosto 

     Capriolo panna e funghi 

     Arrosto di vitello 

     Insalata mista  

     Polenta 

 

Misto di formaggi nostrani della Valle 

 

Dolce    Gelato alla panna con macedonia  

       

 

Caffe’ con grappa e genepì del Pizzo 

Vini   Oltrepò Pavese Rosso e bianco 
 

 

IL TUTTO A 28 € all inclusive      

  


