
 

MENU’  DI  PASQUA 2008 
 
Antipasti Salame nostrano 

 Lardo e Pancetta agli aromi di monte 

 Cotechino in crosta al sesamo 

 Cipolline in agrodolce 

 Uova sode con sorpresa ai funghi porcini 

 Sedano croccante con formaggio fresco 

      

Primi Cannelloni gustosi alla carne  

 Risotto delicato con gamberetti e zucchine 

 Ravioli in brodo 

 

-Sorbetto al limone- 

 

Secondi Capretto arrosto profumato al timo 

 Anatra all’arancia 

 Vitello tenero al vino bianco 

 Verdure miste grigliate 

 Polenta 

 

Formaggi nostrani della Valle 

 

Dolce Panna cotta con macedonia di fragole 

 

Caffe’ con grappa, genepì del Pizzo ed amari 

 

Vini  Bonarda 

 Cabernet      
  

…BRINDISI E COLOMBA PER TUTTI E... BUONA  PASQUA!!!! 


